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摘要

本試驗旨在研發畜試黑豬一號（TLRI Black Pig No. 1, TBP）肥育期肉豬飼糧。選取平均體重 
80 kg 之 TBP 肉豬 64 頭，閹公豬及肉女豬各半，逢機分配至對照組及試驗組，使形成對照閹公豬

（CB組）、對照肉女豬（CG組）、試驗閹公豬（EB 組）及試驗肉女豬（EG 組）等四組。對照組

豬隻不論公母，皆餵飼以玉米大豆粕為主、含粗蛋白質 15% 與代謝能 3,250 kcal/kg 之飼糧，試驗

組則在肥育期前段（體重 80-100 kg）及肥育期後段（體重 100-120 kg），分別餵飼含粗蛋白質 14 
及 12%（肉女豬額外添加 0.1% 離胺酸）、代謝能 3,150 及 3,000 kcal/kg 之飼糧，再依照原料組成

估算飼糧價格。豬隻於體重達 120 kg 時結束生長試驗並屠宰，測定屠體性狀；採集第 10-11 肋骨

間背最長肌（Longissimus dorsi muscle, LM）樣品，進行肉色、化學成分和脂肪酸組成分等項目分

析，並依照原料價格估算飼糧成本。結果顯示，肥育前段 EG 組的飼料效率（gain/feed, G/F）顯著

地較 CG 組為佳，從體重 80 kg 飼養到 100 kg 所需日數較少（P < 0.05），期間飼糧成本也較CG組

為低（P < 0.05），而肥育期後段 CB 組之日增重較 EG 組大（P < 0.05）；就整個肥育期而言，閹

公豬的日增重顯著地較肉女豬為大，每日飼料攝食量有較肉女豬為多趨勢，而飼料效率則無差異，

而 EG 組的飼糧成本相較於 CG 組有較低的趨勢（P < 0.10）。屠體性狀方面，CG 組的屠宰日齡較 
CB 及 EB 組為大（P < 0.05），CB 組屠體的背脂厚度及脂肪率均顯著地較肉女豬組（CG 及 EG 
組）為厚及高，腰眼面積則較其他三組為小（P < 0.05）。代謝能較低之試驗組飼糧對腰眼面積有

明顯的增大效果，尤以閹公豬顯著地比對照組為大，且 LM 的飽和脂肪酸含量及脂肪飽和度均顯著

地較其他三組為高。整體而言，餵飼降低粗蛋白質及代謝能含量之試驗組飼糧，不影響肥育期畜試

黑豬一號肉豬之生長性能，可改善部分屠體性狀，並有降低肥育期間飼糧成本（P < 0.1）之趨勢，

此可作為肥育期畜試黑豬一號使用飼糧之另一選擇。

關鍵詞：畜試黑豬一號、肥育豬、生長性能、屠體性狀。
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緒言

目前畜試黑豬一號（TLRI Black Pig No.1, TBP）肉豬飼糧營養成分，尚且參照 LYD 三品種肉

豬之營養需求調製。然而，廖等（2002）採用體重 50 kg 之 TBP，分別以粗纖維含量 4、6 或 8% 
飼糧餵飼，至體重達 100 kg 時結束，結果顯示，飼糧粗纖維含量由 4% 增至 6% 時，不影響 TBP 
之飼料效率（G/F）。蘇等（2005）指出，TBP 的每日增重（ADG）及 G/F 均較 LYD 肉豬差，屠

體脂肪率及背脂厚度較高及厚，瘦肉率及腰眼面積則較 LYD 小。蘇等（2004）調查 TBP 肉豬自

體重 50 kg 飼養至 130 kg 期間之生長性能，及飼養至體重 100 與 120 kg 時之屠體性狀，發現從體

重 50 kg 飼養至 130 kg 期間，閹公豬每日飼料攝食量（ADFI）較肉女豬多，G/F 則較肉女豬差，

ADG 有較大趨勢，從體重 50 kg 到 130 kg 所需日數較肉女豬為短；於體重 100 或 120 kg 屠宰時，

閹公豬的背脂厚度均顯著地較肉女豬厚，腰眼面積較小，脂肪率則較高。上述生長性能及屠體性狀

之差異，顯示 TBP 之營養需求有異於生長較快及瘦肉率較高之 LYD 肉豬；而營養需求亦有性別差

異（NRC, 1988）。因此，本試驗旨在研發符合肥育期畜試黑豬一號肉豬使用之飼糧。

材料與方法

Ⅰ. 試驗動物及處理

() 選取體重及日齡相近之畜試黑豬一號（TBP）肉豬 64 頭，閹公豬及肉女豬各半，於體

重 80 kg 時逢機分配至對照組及試驗組，使形成對照組閹公豬（CB 組）、對照組肉女豬

（CG組）、試驗組閹公豬（EB 組）及試驗組肉女豬（EG 組）等四個處理組，每處理八

重複，每重複二頭。生長試驗於畜產試驗所產業組豬場進行，動物之使用、飼養及實驗內

容，通過畜產試驗所「實驗動物審查小組」審查。

() 飼糧係以玉米及大豆粕為主之原料調製，對照組（CB 及 CG 組）豬隻全程沿用目前餵飼

畜試黑豬一號的肉豬飼糧（粗蛋白質 15%，代謝能 3,250 kcal/kg）；試驗組豬隻在體重

80-100 kg之肥育期前段及100-120 kg之肥育期後段期間，分別餵飼含粗蛋白質 14 及 12%
（肉女豬額外添加 0.1% 離胺酸）與代謝能分別為 3,150 及 3,000 kcal/kg 之飼糧，飼糧組

成見表 1 所示。

() 試驗期間豬隻飼養於水泥地面之開放式豬舍中，每欄（3.1 m×1.3 m）飼養二頭豬，飼糧

及飲水採任飼。

() 生長試驗結束時每處理逢機擇取八頭豬隻，進行屠體性狀測定。採集第 10-11 肋骨間背最

長肌，進行肉色、化學成分和脂肪酸組成等項目測定。

Ⅱ. 飼糧成本估算

 依照畜產試驗所 2008 年 2 月份各項飼料原料購入價格計算完全飼料價格，每公斤另加新台幣 
1.3 元之加工成本，以估算每公斤飼糧成本；EG 組肉女豬肥育後段試驗飼糧中額外添加 0.1% 
離胺酸，則以每公斤飼糧再加上新台幣 0.1 元估算成本（表 1）。

Ⅲ. 測定項目及方法

()  生長性能

試驗期間每週秤重 1 次，記錄飼料攝食量及體重，計算每日平均飼料攝食量（average daily 
feed intake, ADFI）、日增重（average daily gain, ADG）及飼料效率（gain/feed, G/F）。
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() 屠體性狀

依照蘇等（2005）參考台灣區肉品發展基金會（1988）之方法測定。豬隻於屠宰前秤活

體重，經屠宰、放血及去內臟後秤屠體重，以計算屠宰率；量測左側屠體長度（第 1 肋骨

至最後腰椎）、腹脂厚度（腹部、肚臍部及鼠蹊部與第 1 肋骨、最後肋骨及最後腰椎對應

處）、背脂厚度（去皮後，量測第1肋骨、最後肋骨及最後腰椎處），描繪第 10 及 11 肋
骨間之腰眼面積，秤取瘦肉、脂肪及骨骼之重量。瘦肉率＝〔（左側屠體瘦肉重×2）/屠
體重〕× 100；脂肪率＝〔（左側屠體脂肪重×2）/屠體重〕× 100；骨骼率＝〔（左側

屠體骨骼重×2）/屠體重〕× 100。
() 肉色及大理石紋測定

1. Minolta L, a, b 值測定

 參考  Means et al.（1987）的方法，以色差計（Color reader,  Minolta Co.,  Ltd., 
Japan），測定背最長肌表面之亮度值（L 值）、紅色值（a 值）和黃色值（b 值）。L 

表 1. 試驗飼糧組成及成本估算

Table 1. The composition and estimated cost of experimental diet

Ingredients, kg Price1, kg/NTD
  Diet2

C EP EL
　Yellow corn 12.03   650.5   606.5   714.5
　Soybean meal, 43.0% 17.07   209.0   149.0     85.0
　Wheat bran   5.40     60.0 － －

　Molasses   6.20     28.0 － －

　Soybean oil 26.00     20.0     40.0 －

　Limestone, pulverized   1.66     10.0     11.0     10.0
　Dicalcium phosphate 11.00     14.0     14.0     12.0
　Choline chloride, 50% 40.00       2.0       2.0       2.0
　Salt, iodized   2.24       4.0       4.0       4.0
　Alfalfa meal   9.30 －   171.0   170.0
　Mineral premix3 27.90       1.0       1.0       1.0
　Vitamin premix4 76.00       1.5       1.5       1.5
　Total 1000.0 1000.0 1000.0
Calculated value
　Crude protein, %       15.01       14.01       12.01
　Crude fiber, %         2.81         6.01         6.01
　Metabolizable energy, kcal/kg         3250         3150         3000
　Lysine, %         0.75         0.69         0.55
　Calcium, %         0.73         0.70         0.61
　Phosphorus, %         0.59         0.54         0.49
　Cost, NTD/kg     14.1     14.2     13.3

1 Values were estimated on February 2008.
2 C: diet of control group; EP: early-finishing diet of experimental group; EL: late-finishing diet of 

experimental group.
3 Provided per kilogram of diet: Fe, 140 mg; Cu, 7 mg; Mn, 20 mg; Zn, 70 mg; I, 0.45 mg.
4 Provided per kilogram of diet: Vitamin A, 6,000 IU; Riboflavin, 4 mg; Pyridoxine, 1mg; Vitamin B12, 0.02 

mg; Vitamin D3, 800 IU; Vitamin E, 20 IU; Vitamin K3, 4 mg; Biotin, 0.1 mg; Folic acid, 0.5 mg; Niacin, 
30 mg; Pantothenic acid, 16 mg.
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值為亮度，數值越大表示越明亮，越小表示越暗沉；a 值為紅色度，數值越大表示越鮮

紅，負值表示偏綠；b 值為黃色度，數值越大表示越偏黃，負值表示偏藍；每次測定不

同位置的三點，取其平均值，每一樣品作二重複，求其平均值。

2. 肉色及大理石紋評級

 取左側屠體第 10-11 肋骨間背最長肌，順肌纖維走向將肉橫切成 2 cm 厚度肉片，以美

國豬肉生產協會之豬肉品質標準板（NPPC, 1999）主觀感官判讀。肉色評級以 1-6 分
表示，數值低表示淡色，數值高表示深色，大理石紋評級則以 1-10 分表示，數值低表

示肉中肌間脂肪含量少，數值高表示肉中肌間脂肪含量多。

() 背最長肌化學成分及脂肪酸組成分析

1. 樣品前處理

 採集左側屠體之第 10-11 肋骨間背最長肌，先去筋膜及脂肪後，切成 2 cm 寬之正方形

肉塊，使用絞肉機（Butcher Boy, TCA-12）、通過 3/16 吋之絞盤，絞碎、混合後採樣

測定。

2. 化學成分測定

 依照 AOAC（1990）之方法，進行豬肉水分、粗蛋白質、粗脂肪及灰分含量測定。

3. 脂肪酸組成分析

(1) 依照蘇等（2006）參考Sukhija and Palmquist（1988）方法，進行樣品前處理及分

析。

(2)甲基化處理：取樣品  5g  於  -70℃之冷凍箱預凍  24  小時後，置入冷凍乾燥機

（YAMATO DC-55A）中經 24-48 小時乾燥後，採 0.2 g 放入螺旋試管中，加入 
2 mL Benzene 及 3 mL 之 Methanolic HCl，置於 70℃ 之水浴槽中，水浴 2 小時

後取出，冷卻至室溫。加入 5 mL 6% 之 K2CO3，再加入 2 mL Benzene 混合，然

後置於離心機（Ultracentrifuge CR5B2, HITACHI, JAPAN），以 1,500 ×g 離心 
5 分鐘。取上層液加入 1 g 之無水硫酸鈉及適量之活性碳，以 0.45μm 尼龍濾膜

（MILLIPORE Cat No. SLHV 013）過濾後置於 -40℃ 之冷凍箱凍存備用。

(3) 氣相層析儀條件設定

A. 取經甲基化之樣品 1μL 注射至氣相層析儀（Varian 3400, Varian Inc., U.S.A.）
中分析脂肪酸組成。

B. 氣相層析儀分析條件

(A) 管柱：不銹鋼材質，尺寸2 m × 2 mm ID，載體100/120 chromosorb WAW，

液相10％SP 2330。
(B) 載體氣壓力：N2（1.2 kgf/cm2）。

(C) 檢測器：火焰離子檢測器（flame ionization detector, FID）。

(D) 注入口（injector）溫度：240℃。

(E) 檢測器（detector）溫度：250℃。

(F) 起始溫度：160℃，維持 8 分鐘。

(G) 昇溫速率：2 ℃/min。
(H) 最終溫度：210℃，維持 15 分鐘。

(4) 脂肪酸組成採用 PEAK-ABC 層析積分處理及數據擷取系統分析處理，並以脂肪酸

標準品（oil reference standards 189-19, SUPELCO, U. S. A.）對照判讀。

Ⅳ. 統計分析
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試驗數據以SAS統計分析系統的一般線性模式程序（General linear model procedure）進行變方

分析（SAS, 2002），並以鄧肯氏新多變域測定法（Duncan’s New Multiple Range Test），比較各

處理組最小均方平均值（LSMEAN）間差異顯著性。

結果與討論

性別及飼糧組成對肥育期畜試黑豬一號生長性能之影響列於表 2。對肥育前期（體重 80 kg 至
100 kg）豬隻而言，不論閹公豬或肉女豬，餵飼試驗組或對照組飼糧均不影響 ADG 及 ADFI。相較

於 CG 組，EG 組的 G/F 顯著較佳（P < 0.05）、飼養日數較少（P < 0.05），體重從 80 kg 增長到 
100 kg 所需的飼料成本較低（P < 0.05）。肥育後期（體重 100 kg 至 120 kg）除 EG 組的 ADG 顯
著較 CB 組為小（P < 0.05）外，其他三組間之 ADFI、G/F、飼養日數及飼料成本均相近。就整個

肥育期而言，閹公豬的 ADG 顯著地較對照組肉女豬為大，此與蘇等（2004）之研究結果一致，而

各組間 ADFI 及 G/F 則相近，EG 組的飼料成本有較 CG 組為低之趨勢（P < 0.10）。蘇等（2005）
使用與本試驗對照組相同原料組成之飼糧餵飼肥育期 TBP 及 LYD 肉豬，結果兩者的 ADFI 相近，

而 TBP 的 ADG 及 G/F 均較 LYD 為差，顯示以符合 LYD 肉豬營養需求的飼糧餵飼TBP，將造成營

養分的過剩，生產成本相對提高。換言之，TBP 的營養需要量應低於 LYD 肉豬的營養需要量，此

即為本試驗研發肥育期 TBP 飼糧之目的。

表 2. 性別及飼糧組成對肥育期畜試黑豬一號生長性能之影響

Table 2. Effects of gender and diet composition on the growth performance of the finishing TLRI Black Pig 
No. 1

Items
Treatment§

SE
CB CG EB EG 

Early-finisher (BW 80-100 kg)
　ADG, kg/d       0.57       0.54       0.59       0.60       0.03
　ADFI, kg/d       2.63       2.61       2.68       2.44       0.09
　Gain/Feed       0.218ab       0.209b       0.224ab       0.247a       0.012
　Day on test, day 36.3ab     39.7a     33.7ab     32.4b       2.2
　Cost of feed, NTD 1352ab 1433a 1266ab 1119b     81
Late-finisher (BW 100-120 kg)
　ADG, kg/d       0.72a       0.62ab       0.69ab       0.58b       0.04
　ADFI, kg/d       3.17       2.84       3.24       3.00       0.18
　Gain/Feed       0.228       0.226       0.226       0.197       0.016
　Day on test, day 32.3     35.0       31.3     37.0       2.1
　Cost of feed, NTD 1440 1387 1320 1438     92
Whole period (BW 80-120 kg)
　ADG, kg/d       0.64a       0.56b       0.63a       0.57ab       0.02
　ADFI, kg/d       2.90       2.69       2.96       2.76       0.12
　Gain/Feed       0.221       0.213       0.217       0.209       0.009
　Cost of feed, NTD 2793xy 2819x 2602xy 2554y   113
§ This and following tables: CB: barrow of control group; CG: gilt of control group; EB: barrow of 

experimental group; EG: gilt of experimental group.
a, b Means within the same row without the same superscript are significantly different (P < 0.05).
x, y Means within the same row without the same superscript are significantly different (P < 0.10).
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本試驗將試驗組飼糧的粗纖維含量提升至 6%，係因廖等（2002）指出，肥育期 TBP 有較藍瑞

斯為強之耐粗性，以粗纖維含量 6% 飼糧餵飼，不影響其生長性能；TBP 從體重 90-105 kg 開始，

皮下脂肪組織的脂肪細胞（Adipocyte）快速肥大（hypertrophy），脂質生成酵素活性（lipogenic 
enzymes activities）也快速增強（蘇，2004；蘇等，2005），此時若以符合 LYD 肉豬營養需求

的飼糧餵飼，將有營養分的過剩之虞，此亦為本試驗調高代謝能與粗蛋白比值（Metabolizable 
energy: Crude protein, ME/CP），並計算飼料成本的主因。試驗組豬隻在肥育前期的 G/F 比對照組

飼糧為佳之趨勢，且不影響肥育期後期（體重 100 kg 至 120 kg）以及肥育全期（體重 80 kg 至體

重 120 kg）的生長及 G/F，與廖等（2002）指出以粗纖維含量 6% 飼糧餵飼肥育期 TBP，不影響其

生長性能之結果相似；並且肥育全期所需成本最低，顯示不論閹公豬或肉女豬，使用 6％ 粗纖維

以及較低之代謝能飼糧，其生長和及飼料效率皆和對照組相近。

不同性別及飼糧組成對畜試黑豬一號屠體性狀之影響列於表 3。 CG 組達屠宰體重所需飼養日

數較 CB 組為長（P < 0.05），而試驗組性別間差異不顯著。CG 組之屠體重顯著地較 EB 組及 EG 
組為重（P < 0.05），CB組屠體的背脂厚度及脂肪率均顯著地較 CG 組及 EG 組為厚及高，腰眼面

積則較其他三組為小（P < 0.05），而 CG 組的腹脂厚度則顯著地較 EB 組為厚（P < 0.05）。此與

蘇等（2004）指出，TBP 閹公豬的屠體脂肪率較肉女豬高，腰眼面積較小之結果一致，然而以 6％ 
粗纖維以及較低之代謝能試驗飼糧餵飼，腰眼面積較大，尤以閹公豬之增加效果明顯地比餵飼對照

組飼糧為大。

採集豬隻之背最長肌（Longissimus dorsi muscle, LM）進行 Minolta L, a, b 值、肉色與大理石

紋評級，以及化學成分分析，結果列於表 4。LM 的肉色及大理石紋評級，在各組間差異不顯著，

水分、粗脂肪及粗灰分含量均相近。Cisneros et al.（1996）及 Hamilton et al.（2000）指出，豬隻

性別不影響 LM 之水分及粗脂肪含量，惟 Barton-Gade（1987）及 Leach et al.（1996）指出，閹

公豬 LM 的粗脂肪含量較肉女豬為高，與本試驗結果相左。肉女豬組（CG 及 EG組）LM 之粗蛋

白含量均顯著地較閹公豬組為高，則與Weatherup et al.（1998）及 Beattie et al.（1999）之研究結

表 3. 性別及飼糧組成對畜試黑豬一號屠體性狀之影響

Table 3. Effects of gender and diet composition on the carcass characteristics of  TLRI Black Pig No. 1

Items
Treatment §

SE
CB CG EB EG 

Age at slaughter, day 245.5b 268.8a 247.6b 256.5ab 5.9
Slaughter weight, kg 120.0 121.2 118.6 118.0 1.5
Carcass weight, kg 102.4ab 104.6a 100.2b 101.3b 0.8
Dressing percentage, %   85.37   86.36   84.66   85.93   0.77
Carcass length, cm 103.9 105.3 103.8 105.5 0.9
Backfat thickness, mm   25.3a   21.6bc   24.1ab   20.1c 1.2
Bellyfat thickness, mm   30.7ab   33.3a   29.9b   30.7ab 1.1
Loin eye area, cm2   40.54b   47.52a   49.18a   50.01a   1.80
Lean, %   46.49   48.49   48.78   49.28   0.99
Fat, %   16.5a   12.99b   14.33ab   13.25b   0.80

a, b, c Means within the same row without the same superscript are significantly different (P < 0.05).
§  As shown in Table 2.
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果相符。在 LM 的肉色 Minolta L, a, b 值方面，性別間 LM 的 L, a, b 值差異不顯著，此與 Latorre 
et al.（2004）之研究結果一致，並與多篇報告（Beattie et al., 1999; Ellis et al., 1996; Nold et al., 
1997; Unruh et al., 1996; Weatherup et al., 1998）指出，性別不影響 LM 的 L, a, b 值之結論相符。

上述研究均證實性別不影響 LM 的 L, a, b 值，EG 組的 a 值顯著地較 EB 組為低，是否係因 EG 組
肥育後期飼糧中額外添加 0.1% 的離胺酸所致，有待後續評估。

肉女豬及閹公豬之飼糧營養需求互有差異，NRC（1998）因而建議肉女豬離胺酸之需要量比

閹公豬高約 12%。劉及徐（2000）指出，體重 50-100 kg 之畜試黑豬一號肉豬以 0.60％ 離胺酸及 
ME3250 kcal/kg 飼糧餵飼，其 ADFI、ADG、G/F、屠體瘦肉率以及腰眼面積諸性狀，皆比餵飼 
0.55% 離胺酸及 ME 3000 kcal/kg 飼糧來得大，並推薦以 0.60% 離胺酸及 ME3250 kcal/kg 飼糧餵

飼體重 50-100 kg 之畜試黑豬一號肉豬，即足夠生長及屠體生長之要求。蘇等（2004）調查 TBP 肉
豬自體重 50 kg 飼養至 130 kg 期間之生長性能及屠體性狀，結果發現閹公豬 ADFI 較肉女豬多，飼

料效率則較肉女豬差。而分別於體重 100 kg 與 120 kg 屠宰時，背脂厚度均顯著地較肉女豬厚，腰

眼面積較小，脂肪率則較高。考量上述生長性能及屠體性狀之差異，亦使得本研究對肥育後期肉女

豬飼糧之離胺酸供應量需加考量，故於 EG 組體重 100-120 kg 階段，另外於飼糧中添加 0.1％ 之離

胺酸，使閹公豬及肉女豬飼糧粗蛋白質含量均為 12％ 時，離胺酸含量分別達到 0.55％ 及 0.65％，

而 ME 均維持為 3000 kcal/kg。結果肉女豬之屠體背脂厚度明顯較閹公豬薄，腰眼面積顯著較大，

背最長肌粗蛋白質含量明顯較高，皆顯示上述之營養供應量符合不同性別之肥育後期畜試黑豬一號

肉豬所需。本研究豬隻的飼料效率低於劉及徐（2000）研究結果，此與蘇等（2004）研究指出，

畜試黑豬一號肉豬的 G/F 隨著體重增加而轉差之結論相符，推測係因使用之試驗豬隻體重較重

（體重 80-120kg）所致，且飼糧粗纖維及代謝能含量均可能影響飼料效率。

表 4. 性別及飼糧組成對畜試黑豬一號背最長肌化學成分及肉色之影響

Table 4. Effects of gender and diet composition on the chemical composition and color of Longissimus dorsi 
muscle on the TLRI Black Pig No. 1

Items
Treatment §

SE
CB CG EB EG 

Chemical composition, %
　Moisture 73.38 73.38 73.86 73.59 0.32
　Crude protein  21.87b  22.41a  21.82b  22.39a 0.18
　Crude fat   3.73   3.22   3.36   3.27 0.48
　Ash   1.15   1.14   1.14   1.14 0.02
Colour
　L value 54.43 52.03 52.97 52.18 1.03
　a value     7.24ab     7.10ab    8.18a     5.77b 0.76
　b value 10.12   9.70   9.80   9.58 0.39
Score
　Colour   2.64   3.08   2.83   2.64 0.21
　Marbling   2.23   2.37   2.14   2.47 0.16

a, b Means within the same row without the same superscript are significantly different (P < 0.05).
§  As shown in Table 2.
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性別及飼糧組成對畜試黑豬一號背最長肌脂肪酸組成之影響，列於表 5。CB 組 LM 的飽和脂

肪酸（saturated fatty acid, SFA）含量及脂肪飽和度均顯著地較其他三組為高，主要係由於硬脂酸

（C18：0）含量較高（P < 0.05）所致，此與 Nürnberg et al.（2005）及 Zhang et al.（2007）之研

究證實，閹公豬 LM 的 SFA 較肉女豬高；以及 Warnants et al.（1999）指出閹公豬 LM 的 SFA 與 
C18：0含量均較肉女豬為高之結果相似。不論閹公豬或肉女豬，試驗組 LM 的次亞麻油酸（C18：3）

含量均顯著地（P < 0.05）較對照組高，C18：3 可提高非洲綠猴（Rudel et al., 1995）低密度脂蛋白

受體（low density lipoprotein receptor）活性，而降低血液中 LDL-cholesterol 濃度（Woollett et al., 
1992），因此豬隻餵飼試驗飼糧可提供較多亞麻油酸含量之健康食肉。英國衛生部（Department 
of Health）（1994）指出，油脂之 PUFA/SFA 比值大於 0.40 者，有益人體健康，惟 PUFA/SFA 
比值愈大，受氧化而酸敗的速度也會愈快。本試驗 CG 組的 PUFA/SFA 比值較 CB 組為高（P < 
0.05），而 EG 組也有較 EB 組為高的趨勢（P < 0.1），惟各組均低於 0.40。

表5. 性別及飼糧組成對畜試黑豬一號背最長肌脂肪酸組成之影響

Table 5. Effects of gender and diet composition on the fatty acid composition of Longissimus dorsi muscle on 
the TLRI Black Pig No. 1

Items
Treatment §

CB CG EB EG SE

Fatty acid composition, %

C14:0   1.29   1.34   1.33   1.26 0.04

C16:0 26.15 24.91 24.77 24.72 0.48

C16:1    4.13b     4.94ab    5.18a     4.51ab 0.31

C18:0  16.32a  13.92b  14.17b  14.42b 0.54

C18:1 40.56 41.47 41.95 41.42 0.86

C18:2 10.73 12.55 11.65 12.63 0.70

C18:3    0.44c     0.52bc     0.61ab    0.64a 0.03

C20:0   0.15   0.14   0.14   0.14 0.01

C22:0   0.22   0.23   0.22   0.27 0.02

SFA5  44.14a  40.53b  40.62b  40.81b 0.97

MUFA 44.68 46.41 47.12 45.93 1.08

PUFA 11.18 13.06 12.26 13.26 0.73

S/U ratio    0.79a    0.68b    0.69b    0.69b 0.03

PUFA/SFA    0.26b    0.34a     0.30ab    0.33a 0.02

5 SFA: total saturated fatty acid (C14:0+C16:0+C18:0+C20:0+C22:0); MUFA: total monounsaturated fatty acid 
(C16:1+C18:1); PUFA: total polyunsaturated fatty acid (C18:2+C18:3); S/U ratio: SFA/(MUFA+PUFA).

a, b Means within the same row without the same superscript are significantly different (P < 0.05).
§  As shown in Table 2.
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結論

畜試黑豬一號肉豬於體重 80-120 kg 階段餵飼粗蛋白質含量 12-14％，代謝能含量 3000-3150 
kcal/kg 之飼糧，不影響生長性能及屠體性狀，飼糧成本也有降低之趨勢，可作為餵飼肥育期畜試

黑豬一號肉豬之另一選擇。
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Abstract

The purpose of this study was to develop a diet for finishing TLRI Black Pig No.1 (TBP). A total of 64 
TBP pigs, with average body weight (BW) 80 kg, were randomly assigned into four groups, i.e. 1) barrow of 
control group (CB group), 2) gilt of control group (CG), 3) barrow of experimental group (EB), and 4) gilt of 
experimental group (EG). The pigs in CB and CG groups were provided with the basal diet (CP 15% and ME 
3250 kcal/kg). Pigs in the EB and EG groups were fed diet (CP 14% and ME 3150 kcal/kg) during the early-
finishing period (BW 80 to 100 kg) and diet (CP 12% and ME 3000 kcal/kg) during late-finishing periods 
(BW 100 to 120 kg). The late-finishing diet in the EG group was supplemented with 0.1% lysine. The cost of 
diet was estimated by the present feed ingredients price. Feeding trial was terminated when pigs reached BW 
120 kg. Half of the pigs were randomly slaughtered. The growth performance and carcass characteristics were 
measured. The Longissimus dorsi muscle (LM) between 10th and 11th rib was sampled for measuring pork 
color and marbling score, Minolta L, a, b value, chemical and fatty acid composition. The results indicated 
that pigs in the EG group had higher (P < 0.05) gain/feed (G/F) and shorter feeding period (P < 0.05), and the 
cost of diet  was significantly (P < 0.05) reduced as compared with the CG group from BW 80 to 100 kg. The 
CB group had significantly (P < 0.05) larger ADG than the EG group. In the whole finisher period (BW 80 
to 120 kg), the barrows had higher (P < 0.05) ADG than the gilts, and the cost of diet in EG group tended to 
be lower (P < 0.1) when compared to CG group. Besides, pigs in the CG group had older (P < 0.05) slaughter 
age than the EB and CB group. Pigs in CB group had significantly larger backfat thickness and higher (P < 
0.05) carcass fat percentage than the gilt groups (CG and EG). The CB group had significantly (P < 0.05) 
smaller loin eye area and higher (P < 0.05) percentage of saturated fatty acid. Besides, the degree of saturation 
of LM muscle in CB group was higher (P < 0.05) when compared with other groups. In conclusion, TBP 
fed the experimental diet with lower crude protein and ME content did not affect the growth performance. 
Nevertheless, it improved the carcass quality and reduced the diet cost during the finisher stage when 
compared with the control group, the application of the present experiment diet with lower crude protein and 
ME content can be an alternative for TBP pigs during the finishing period. 

Key words : TLRI Black Pig No.1, Finishing pig, Growth performance, Carcass characteristics.
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